TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Vorspeisen

Fischsuppe / Brot
Mezze Mix / Brot

Rheinhessische Tapas / Handkisetatar /
Spundekise / Griine Sauce / Sauerteigbrot

Purple Lachsfilet / Honig-Senf-Vinaigrette /
Senf-Kaviar / Sauerteig-Chip

Black Tiger Garnelen / Knoblauch / Chili / Olivensl

Salat

Caesar Salad/ Croucons / Parmesan / Tomaten / Gurken

Wahlweise mit:

Hihnchen

Roastbeef

Flanksteak

Garnelen

Wahlweise mit Triiffel-Dressing

+ 6,00€
+ 10,00€
+ 8,50€
+ 8,00€
+ 2,00€




TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Fleisch

A C)

Kofte / Pommes / Tomatensugo / Zwiebeln / Beilagensalar  18,00€

Rumpsteak / Rosmarinkarcoffeln / Krauterbucter /
Beilagensalar"’

(A C G)
Original Wiener Schnitzel / Pommes / Beilagensalar

Wahlweise mit:
Kartoffel-Gurken-Salat

(A C G)

Crispy Chicken / Pommes / Beilagensalar




TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Fisch — im Ganzen serviert

(D)

Dorade / Rosmarinkartoffeln | Beilagensalat
Wolfsbarsch/ Rosmarinkarcoffeln / Beilagensalar v

Fischfilets
Backfisch / Kartoffel-Gurken-Salat / Remouladensauce”
Rotbarschfilet / Zitronenrisotro / Baby-Spinat / Sesant’
, )

Kabelj aufilet / Pistazienrisotto / Tomaten-Concassée

TRIA MARE Pfanne / Lachsfilet / Grillgemiise /

. )
Rosmarmkartoﬁ[elnp

Wahlweise mit:
Grillgemiise
Gremolata

Salbei-Beurre Blanc .




TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Pasta

Pasta Gambas / Paccheri / Gambas / Tomatensugo

(A, B, G)
/ Parmesan

Pasta Vongole / Ven(%swf)nuscheln / Paccheri / Chili
/ Knoblauch / Olivensl

Gefiillte Pasta / Spinac-Ricotta / Salbei-Beurre Blanc
/ Parmesan” "

Dessert

Hausgemachter Cheesecake /
Salzkaramell / Hausgemachtes Mangoeis

€ G H

Baklava“"”
Wahlweise mit:
Vanilleeis & Nutelld™ "




TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Kaffeespezialititen

)
Kaffee 3,50€
(G,7)

Cappuccino 4,00€
Espresso(7 ) 2,80€

)

Doppelter Espresso 4,00€
Latte Macchiato” 4,50€

Heifle Schokolade 4,00€

(G)

Heifle Schokolade mit Sahne 4,50€
Latte Macchiato mit Baileys Rum 7,00€
HeifSe Schokolade mit Baileys Rum 7,00€

Teespezialititen— Tee Gschwendner

Schwarzer Tee Darjeeling(7 )
Griiner Tee Japan Sencha v
Friichtetee

Rooibos Vanille
Kamillentee

HeifSe Zitrone

Glas Tee

Frischer Minztee

+ Zitrone

+ Ingwer




TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Alkoholfreie Getrinke

Gerolsteiner (natwrell oder spritzig)
San Pellegrino
Aqua Panna

Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta [ Sprite

° (1’7)

(5.7)

Bitter Lemon / Ginger Ale / Tonic Water
Kraftmalz”
Red Bull

Siifte von Rapp's

Apfel naturtriib / Orange / Maracuja
/ Rhabarber / Johannisbeere

0,51 5,00€
0,751 8,00€
0,751 8,00€

0,331 4,00€
0,21 4,00€
0,331 3,00€
0,251 4,50€

0,21 3,50€

Saftschorle 0,21/0,41 3,50€ | 4,50€

Hausgemachte Limonaden (mit Spritzwasser)

Erdbeere
Himbeere
Passionsfrucht
Blaubeere
Zitrone-Minze

0,41 6,00€
0,41 6,00€
0,41 6,00€
0,41 6,00€

0,41 6,00€




THREE SEAS —ONE TASTE.

Biere

(A)

Bitburger Pils vom Fass 0,31/0,51 3,50€/5,00€

(A)

Bitburger alkoholfrei 0,331
Benediktiner Helles” 0,31/0,51
Radler” 0,31/05]I

Benediktiner Weifdbier

Hefeweizen vom Fass 0,31/0,51

Kristallweizen"”
)

Dunkel . 0,51
Alkoholfrei 0,51

Sekt & Champagner

Winzersekt Hirt Gebhardt -

Riesling trocken” 0,11/0,751
Fiirst von Metternich -

Riesling trocken” 0,11/0,751
Fiirst von Metternich -

Chardonnay(u 0,11/0,75 |
Fiirst von Metternich -

Rosé trocken"” 0,11/0,75 |

3,50€

. (L)
Alfred Gratien® 1 0,3751/0,751 39,00€ / 89,00€

Moét & Chandon Ice Imperial 0.75 |
() ’

Moét & Chandon Ice Imperial Rose (75
Beylerbeyi
Tekirdag Gold.




TRIA MARE

THREE SEAS — OMNE TASTE.

Weifdweine

Martinsthaler Riesling Kabinett trocken
Ein klassischer Riesling aus dem Rheingau — frisch, fruchtig
und ausgewogen. Schoppenwein

Hirt-Gebhardt, Rheingau

Eltville Mia Lou — Roter Riesling halbtrocken
Roter Riesling — die Urform des Rieslings.

Rote Traubenhaut, jedoch ein Weiffwein.

Durch den Losslehmboden mit Kiesanteil im Martinsthaler Rodel
entstehen kriftige Weine mit einer ausgeprigten Aromastrukeur
viel Frucht und milder Siure.

Passt hervorragend zu asiatischen Gerichten.

Hirt-Gebhardt, Eltville

Sauvignon Blanc

Seine spritzige Finesse und das volle Bouquet aus tropischen
Friichten und feiner Limette begeistern den GeniefSer sofort.
Auf der Zunge zeigt er sich erfrischend lebhaft

mit einer wunderbaren Siure. Im nicht

a]]tég]ichen Finale ballen sich der kraftvolle Kérper

und die exotischen Friichte zu einer Einheit zusammen,
werden somit unvergesslich.

Groh trocken

Viognier

Aromen von Litschi und Pfirsich, harmonisch, feine Siure und Mineralitit

Viiia del Aromo, Chile trocken

Auxerrois (Burgunderrebsorte)
Aromen von Mirabelle, Birne und Ananas,
schr fruchtig, feiner Duft von Honig mit einer zarten Siure

Krug’scher Hof, Rheinhessen trocken

Grillo .,Costadune*
Nachhaltig, fruchtiger Zitrusgeschmack, frischer

spritziger intensiver Wein

Mandarossa, Sizilien trocken

0,21 7,00€
0,751 22,00€

0,21 8,00€
0,751 26,00€

0,21 8,00€
1,01 38,00€

0,21 7,00€
0,751 22,00€

0,21 8,00€
0,751 24,00€

0,21 7,00€
0,751 22,00€




TRIA MARE

THREE SEAS — OMNE TASTE.

Weifdweine
Schloss Johannisberg Gelblack Riesling

unvergleichlichen Geschmack.

Geisenheim-Johannisberg, Rheingau trocken

Schloss Johannisberg Silberlack Riesling

Bouquet von reifen Pfirsichen, Mandarinen, Aprikosen und Maracuja.

Sowie Ausklinge von Jasmin-Tee, Salbei, Eukalyptus.
Wuchtig, priziser, klarer, gradliniger Wein mit Scruktur macht ihn
zum Erlebnis.

Geisenheim-Johannisberg, Rheingau trocken

/ .
Roseweine

Rauenthaler Steinmicher Rosé
Frisch und fruchtiger Ros¢, durch den Anbau der Trauben hat der
Wein deutlich mehr Burgundercharakeer.

Eleville, Hirt-Gebhardt Spitburgunder trocken

50 Grad Pinot Noir Rosé

Feiner Duft und Geschmack nach reifen Erdbeeren,
clegante Frucht, zarte Siure.

Johannisberger Weinvertrieb, Rheinhessen trocken

Alié Rosé Syrah und Vermentino

Der maritime Einfluss des Mittelmeeres hinterlisst eine angenchme
Frische im Wein,

der als Besonderheit aus einer roten (Syrah) und einer weiflen
(Vermentino) Traube gekeltert wird. Anbau in der Tenuta
Ammiraglia in der Toskana.

Fruchtiger, trockener Roséwein mit Aromen von reifen Friichten
wie Zitrusfriichten, Sauerkirsche und weifler Melone.

Tenuta Ammiraglia, Toskana trocken

EEEEEEEEEEEE————————— B,

Weiflwein mit trockenem Charakter hat seinen Ursprung in der besonderen

Landschaft des Rheingaus, die Lehm/Léss-Auflage gibt den Trauben diesen

0,751 42,00€
0,751 88,00€
0,21 6,00€
0,21 7,00€
0,751 22,00€
0,751 42,00€




TRIA MARE

THREE SEAS — OMNE TASTE.

Rotweine

Infinity Primitivo

m Geschmack ist dieser Primitivo sehr weich, mic leicht siifSlichen
Tanninen, schr harmonisch, mit Vanilleschote, fruchtigen Aromen
von Cassis, Sauerkirsche und einer dezenten Holznorte.

Puglia, Italien trocken

Lisa’s Lila-Rot

Cuvée aus Spitburgunder, St. Laurent, Merlot & Regent.
Ein Wein mit Power, extrem viel Frucht, tiefschwarze Farbe,
deutliche Himbeerfrucht und weiche Tannine.

Weingut Lisa Bunn trocken

Malbec Reserva

Bodegas Los Toneles, Argentinien.

Volle reife Friichte, feine Aromen von dunkler Schokolade und Vanille.
Ein dunkelvioletter Malbec mit saftigen, reifen, beerigen Aromen
schwarzer Friichte. Leichte Siifle, milde Sidure, weiche Tannine.

Mendoza, Argentinien trocken

Gaja Promis (Merlot, Syrah, Sangiovese)

In einem hellen Granat erscheint der Angelo Gaja Ca’ Marcanda im Glas.
Sein Bouquet ist ausdrucksvoll mit Blaubeeren, Kirschkompott und Veilchen.
Am Gaumen zeigt sich der Wein reinténig und scrukeuriert.

Der Nachhall mit erstaunlicher Linge und Reifepotenzial zeige,

was nur ein Angelo Gaja in dieser Preisklasse hinbekommt.

Terre Brune, Toskana trocken

Director’s Cut Zinfandel - Francis Ford Coppola
Erscheint in einem tiefen Dunkelrot mit violetten Reflexen im Glas.

In der Nase sind vollreife dunkle Beerenfriichte, siiffe Mokkanoten

und Gewiirze deutlich erkennbar.

Am Gaumen spielt der Director’s Cut seine Karten voll aus:

Saf:tige Brombeeren, Pflaumen, aromatische Sauerkirschen

verbinden sich mit Mokka, warmen Gewiirzen und feinen

Holznuancen zu einem Zinfandel, der in Erinnerung bleibt.

Francis Ford Coppola Winery, Kalifornien trocken

Probieren Sie erst, bevor Sie die Katze im Sack kaufen miissen.

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,751

0,751

0,21
0,751

Wir haben immer einen besonderen Tropﬂ’n zur Auswahl. Fragen Sie unser Servicepersona[.

8,00€
26,00€

7,00€
22,00€

9,50€
30,00€

78,00€

90,00€




TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Aperitif
Campari Orange
Negroni / Schloff Gin / Campari / Martini Rosso
Pink Gin Fizz / Schloff Gin / Zitronensaft / Grenadine / Tom'(é 7
Aperol SpritZ / Aperol / Mionetto Vivo / Sodawasser”
Hugo / Holundersimp / Limette / Minze / Mionetto Vivo
/ Sodawasser"”
Alkoholfreier Hugo / Alkoholfreier Sekt (Henkel) / Limette
/ Minze / Sodawasser"
Lillec Wild Berry / Lillet / Beeren / Soda / Mionetto Vivo”

Rosato Spritz / Rosato / Mionetto Vivo / Rosmarin

6]

Limoncello Spritz | Mionetto Vivo / Limoncello (Villa Massa)
/ Limette / Sodawasser”

DlgCStlf ol 4l Obstbrﬁngféz

Grappa Il Merlot Mono. 6,00€ 8,00€ | Williams Birnen-
Ouzo 12 3,50€ brand 4,00€ 6,50€

Linie Aquavit 4,00€ Kirschwasser 4,00€ 6,50€

Pernod 4,50€ Obstwasser 4,00€ 6,50€

Brandy Cardenal Men.  6,00€ Mirabellenbrand 4,00€

Hennessy Cognac 6,00€ Himbeergeist 4,00€ 6,50€

Carlos | 6,00€
.0)

Ramazzotti

4 cl

(1)
Averna
(1)
Fernet-Branca 3,50€




TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Cocktails

Schlofd Gin Tonic -

Schlof$ Gin / Rosmarin / Fever-Tree Mediterranean Tonic 13,00€

Moscow Mule }
Vodka / Ingwer / Gurke / Minze / Ginger Beer’ 10,00€

Caipirinha
Cachaga / Limetten / brauner Zucker 9,00€

Mojito
Ron Barcelo / Limette / Minze / brauner Zucker 9,00€

Cuba Libre
Ron Barceld / Cola / Limette 9,00€

Tequila Sunrise
Tequila / Orangensaft / Grenadine 9,00€

Baileys Frappe
(1, 7)
Baileys / Milch / Eiswiirfel 9,00€

,Die meisten unserer Cockrtails konnen aut Wunsch auch als
Virgin Cocktails zubereitet werden — mit dem gleichen

erfrischenden Geschmack, jedoch ganz ohne Alkohol




TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Whiskey Karte

Jack Daniels 2cl/4cl 4,50€/ 7,50€
Chivas Regal 2. cl/4cl 6,00€/11,00€

Glenkinchie 12 Jahre 2 cl/4cl 7,00€/11,00€
Ein Single Malt Scotch Whisky — leiche, siif und frisch, mit

cremiger Textur sowie blumigen Aromen und feinen

Grasnoten, untermalt von gerdstetem Malz.

Lagavulin 16 Jahre 2 cl/4cl 10,00€ /17,00€

16 Jahre in Eichenfdissern gereift. Dieser begehrte Single Malt
zeichnet sich durch seinen intensiven Torfrauch aus, der typisch
fiir das stidliche Islay ist, kombiniert mit einer angenehmen
Trockenheit, die ihn besonders charakeervoll macht.

Highland Park 12 Jahre 2 cl/4cl 6,00€/10,00€

Obwohl dieser 12-jiihrige Whisky von den Inseln stammy,
erinnert sein Duft an Heidekraut aus den schottischen Highlands.
Rauchig, mit einer feinen Siiffe von Honig und Sherry.

Cragganmore 12 Jahre 2 cl/4cl 7,00€/11,00€

Im Mund entfaltet sich ein malziger Geschmack mit einem
Hauch von gerduchertem Holz. Der Abgang ist mittellang und
ausgewogen, leicht siif$ und rauchig, begleitet von floralen und
krautigen Noten sowie einem Hauch von Honig und Vanille.

Talisker 10 Jahre 2cl/4cl 6,00€/10,00€
Die intensiv-krdftige Talisker-Reihe zeichnet sich durch ihren

wiirzig-rauchigen Charakter aus. Dieser Whisky trégt den salzigen

Rauch der dem Wind und den Wellen ausgesetzten Insel in sich.

Darunter zeigen sich weiche Frucht- und Getreidenoten mit

einem ausgeprdgt pfeffrigen Finish.

Dalwhinnie 15 Jahre 2 cl/4cl 8,00€/14,00€

Ein milder und vielseitiger schottischer Whisky mit weichem,

leicht rauchigem Abgang. Er vereint sanft die Aromen von
Heidekréutern mit der SiifSe von Honig. Dieser Single Malt scamme
aus einer der hichstgelegenen und kltesten Destillerien Schottlands,
mit einer durchschnittlichen Jahrestemperatur von rund 5 Grad.

Wir haben immer einen besonderen Tropfen zur Auswahl — fragen Sie unser Servicepersonal.




TRIA MARE

THREE SEAS —ONE TASTE.

Allergenkennzeichnung

A) Glutenhaltiges Getreide (Weizen)

B) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

F) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (inkl. Laktose)
H) Schalenfriichte

]) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

L) Schwefeldioxid und Sulfice

N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

O) Kann Spuren enthalten von Ei, Sellerie, Soja und Milch

Zusatzstoffe

1) Farbstoffe

2) Konservierungsstoffe
3) Stabilisatoren

4) Geschmacksverstirker
5) Geschwdrzt

6) Phosphat

7) Koffeinhaltig

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
Allergenkennzeichnung siche unten.

Unsere Speisen konnen Allergene enchalten.

Fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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